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Chiets premia l'offerta turistica Marchio di qualita per 92 imprese

Ambasciatore dello Champagne 2011
De Agostini, Gori e Zanolla in finale

12:28 - EOMMELER - | finvalisti italiani del “Concorso

europen amiasciaton dello Champagne® 20171 sono

Andrea De Agostinl, Andrea Gon e Maurzio Zanolla. Otto

| Paesl parecipant: Gerrmanla, Belgio, Spagna, Francla,
Gran Bretagna, talka, Paosl Bassl @ Svizzera. Finale dal 10 ab 14 oftobre in
Champagne Commenti - di ka tua

Fiemmiaz chig | SCELTIPERVOI |

ATTUALITA,

# Cucchi intelavisione
4 Didari: Un mesitato maments & svaps

= HOTEL E 5P4

illa Cordevige a Cavaion Yeronesa
Carniabio e wird & lermilario

RISTORANTI - TRATTORIE - PIZZERIE

T : e | ﬁ i Fistorante San Michele ad Avigliana
#RY | 000735 ol L TR R e Per nuowe esparience culinesis




LIMEMT VNI

Italiaa Tavola...

If quotidiano online & enogastronomea, tetritonio, ristorazione e ospitality
sona le 00:30:53 di mercoledi 3 agosts 2011 - 200623 articoli presents nell'archivio

MEDIA

EVENTI

=] F ! ATTREZZATUR TURI

1200400
25 anni di grazie
GUARDA TUTTE
LE NOSTRE COPERTINE

Laurea On Line

5 facolts senza test di
ammmissione con e-Carmpus.
Contattaci oral

ik i,

Diventa Mediatore Civile
Iscrmwiti al Corzo per Mediatore
Legalmente Riconosciuto. Info
oral

e o T

T —

figa—— ]
CARPINETO

PROFESSION! = SOMMELIER
01082011 12.28.00
Ambasciatore dello Champagne 2011
De Agostini, Gori e Zanolla in finale
diLucio Tordini

T fnalis i itafiani del “Concorso europao smbas cizlori delfo Charmpagne™ 2071 sono Andrea De
Agosting, Andrea Gori e Maurizio Zanolla, Ollo i Paesi partecipanti Gennarna, Belgio, Spagha,
Francia, Gran Bretagna, ltalia, Paesi Bassi e Svizzera, Finale dal 10 a1 14 oftobre in Champagna

Andrea De Agostind (hells fobo, @ sinistrs), Andrea Gorl (nedia fodo, af centrol & Maurizio Zanolla
{nadla foto, & destrs) sono i fnalist italiani che si contenderanno, insleme ad alti 21 concorrenti, 12
wittoria del *Concorso europeo ambasciator dello Champagne® (hmbassadeur du Champagne).
La finale sisvolgera dal 10 al1 4 ottobre 2011 In Champagne.

Andrea De Agostind, classe 1965, [aurea in Scienze poliiiche all'Universitd degli studi di Torino, &
da sempre appassionato di buona cucing e buon ving, In partieelzre di Champagne. Mel 2005 ha
congeguito il diploma di sommelier Als. Mello stesso anno assieme ad alin colleghi ristoratori e
gommelier ha fondsto 'Associazione culturale enogasironomica senese della quale Hoopre |3
carica diviee-pregidente.

Andrea Gorl ama definirgl “sommelier
informatico”, alledendo ai due campi
professionall che lo appassionans ¢ pid.
Tra | riconescimant che ha oftenuto negli
ultimianni ci gono il fiolo divice
Campione europea sommeliera Londra
Io 5cors0 21 gennalo, Miglior sammelier
Toscana 2006 & due sacondi post alla
fitvale faliana per Ambassadeur du
Champaghe". Collabara mensilmente
come giorhalista pubhlicista con |a rvista
Business People.

Maurizio Zanolla & sommelier
professionista. Havinto nel 20050 titala
di Miglior sommelier di Toscana. Per
Associazione & referents regionale delle
Marche, del'Umibria e delEmilia
Romagna.

Il Goncarso eurcpeo e organizato dal
Comité interprofessionnel duvin de
Champagne (G [1fine del concorso @
guello di riconoscers & valorimare l'atibita
diinsegnamento e formazione svolta
dalle categorie di candidat. Gli ofto Passi
partecipantl sono Germania, Belgio,
Spagna, Francia, Gran Bretagna, ttalia,
Parsi Bassi e Svizzera.

Di seguite 'elenco complete ded finalist
2011.

Belgio
Frangois Bertrand
Peter Doarman
Fablering Doy

Francia

Jérdme Bonnefoi
Jules Laman
Thierry Raynier

Germania
Gerhild Burkard
Juliz kldber
Lidweina Weh

Gran Bretagna
Edwin Duilin
Iatthew Hudson
Helen Savage

Ialia

Andrea Do Agosting
Andrea Forl
Maurizio Zanolia

Paesi Bassi
Ingrd Larmayeur
Jaap Tealing
Anja Vondanhar

Spagha

Jordi Melznda

Jean Marcos Nunez
lan Mata

Svizzera

Axel Caubert
Iihayley Tzvetan
Fradéric Varaud

£8 LN O DI par

Campania
Friuli Venazia
Gitdia

Liguria
Marche

Calabria

Emila Romagna

Uimbrka

Valle d'Acsta Veneto

Ambasciatore dello Champagne
2011 De Agostini, Gori e Zanolla in
finale

Fisar per la formazione dei
sommelier Si conciude il mini
corso in Calabria

Onav, formagzione a futto campeo
Diploma per la giovane Monica
Gamba

A scula divine con Onav
Lombardia | giovani imparano il
bare responsahile

L*Omav aspita lo spagnolo
Albarinho A Milano degustaziona di
sei bodegas

clicca per l'archivio deliz



CENTRO INFORMAZION! CHAMPAGME
ITALIA

Champagne

Non ¢ Champagne se non ¢ della Champagne RETE CHAMPAGNE
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LA CHAMPAGNE FA IL PUNTO: SVILUPPO
SOSTENIBILE E MERCATI IN CRESCITA

Milano, 5 otiobre 2011 -- La Champagne ha imziato a ndurre la sua impronta
ambientale. Tra il 2003 e il 2010 le emissioni di 02 sono diminuite del 5%
grazie al plano adottato dan 15.000 witicoltor e dalle 300 maison della filiera.

HOME " CHAMPAGHE »

Il piano di sostenibilita della Champaune
"L'obiettive del Comité Champaagne & oggi di arrivare a una riduzione del 25%
entro il 20207 ha annunciato Thibaut Le Mailloux, direttore della
comunicazione del Comité, in Italia in occasione della Giornata Champagne

che =1 & svolta 1en presso |HI:IEE| Frincipe di Savoia a Milano.

Il piano per lo sviluppo sostenibile della Champagne ha portato in 15 anni alla
riduzione del 50% nellimpiego di prodotti fitosanitari. Oggi arca la meta dei
prodott utilizzat nel vignet della Champagne sono autonizzat in agricoltura
biclogica. Con il 25% delle superfici witate (9.000 ettari) protette con la
tecnica della confusione sessuale, la Champagne & una delle regioni leader in
Eurcpa per I‘uso di questa metodologia.

Sul frante della protezione delle risorse idriche, con un Investimento di 40
milioni di euro in 10 anni, la Champagne oggi tratta e valorizza il 5% delle
acque reflue impiegate in viticoltura & punta a raggiungere |'obietbivo del
100% entro il 2012, [ consumi di acqua della Champagne sono oggi di 8 volte
infericn alla media dell’agrnicoltura francese.

1l 90% dei nfiutl industniall sono gia trattatl e valorizzat e il plano Anaxagore,
che sara lanciato entro il mese di ottobre, puntera alla valonzzazione delle
risorse agricole. L'obiettive del programma & di sostituire input chimici e
combustibili fossili con | sottoprodotti dei vigneti e delle lavorazione delle uve.

Il mercato

La Champagne viticola, che si estende su 34.000 ettari nell'emonima regione
francese, ha spedito in tutto il mendo 319 milior di bothiglie per un valare di 4
miliardi di eura nel 2010. Gli ultimi dati sulle spedizioni di Champagne in tutto
il mondo confermanoc una tendenza positiva. Nel pnmi sette mesi: di
quest’anno sono state spedite globalmente 142,2 miloni di bottiglie, con una
crescita del 49 rispetto allo stesse perniodo dell’anno precedente.
Particolarments significativa la crescita nei paesi terzi, che ha fatto registrare
un aumento del 17,3% malgrado la congiuntura economica inceria.

L'Ttalia, che per lo Champagne rappresenta il quinto mercato a valore con 7,2
milieni di bottiglie nel 2010, alla fine di maggio ha evidenziato una crescita
delle importazioni del 3,9% rispetto allo stesso periodo dell’anno precedente.

La Giornata Champagne

Con 534 marchi di Champagne & oltre 150 cuvée in degustazions tra brut,
millesimati e rosé, la Giornata Champagne si conferma la piu grande
degustazione di Champagne in [talia & la seconda del mondo. Rivolta al
pubblico dei professionist del vino e della ristorazicne, 'evento quest'anno si
svolge a Milano presso I'Hotel Principe di Savoia.

Il Centro Champagne rappresenta in [talia il Comité Champagne [(CIVC). Con
sede a Epernay, il CIVC riunisce tutte le maison & 1 viticolton della
Chaﬁnpagne La mizsione fondamentale del Centro in Italia si focalizza sulla

rotezione e la promozione della denominazione Champagne sul mercato
italiano,

DATL: la filiera dello Champagne

34 000 ettan

260 000 parcelle

15 000 witicolton

150 cooperative

200 maison

+ 15 000 lavaratori

+ 219 milioni di bottighe (2010)

+ 4 miliardi di euro di giro d"affar (2010)

DATI: gli italiani & lo Champagne
7.182.113 |le bottigle spedie verso I'Italiz nel 2010
+ 5° la pasizione dell'Ttalia nella classifica mondiale dell'export a valume
* 7% |z percentuzle di Champagne millesimati sul totzle delle spadizion
* 5% la percentuale di Cuvée Speciali sul totale delle spedizioni
s 465 | rnar._l"i presentt sul mercato talano
= B5% la quata di mercato delle Maison
* 159 la quota di mercato di récoltants e cooperative

€ PERECEDENTE

heipe/champagne it champasne news_article phpTidDoc=286&hack=_index php



1 novembre 2011 - Il Corriere di Siena

Castelnuovo Berardenga Quinta tappa, al Convito di Curina menu italo-francese
Gioco di coppie con Girogustando

CASTELNUOVO BERARDENGA - Un bor-
g0 cinguecentesco immerso tra le colline del
Chianti. E' qui che Stefania Frache e Andrea
De Agoshini, alias il Ristorante "I Convito di
Curina”, si apprestano ad allietare i palati
dei propri ospiti, per la penultima tappa del
decennale di Girogustando, in calendarto gio-
vedi 3 novembre. [ loro ospili arriveranno da
una meta altrettanto incantevole: la terra del-
le antiche "corti d'amore" e delle poesie dei
trovatori, la regione francese della Linguado-
ca-Rossiglione. Poco distante dalla cittadina
di Vailhan, all'ombra di una chiesa del 17esi-
mo secolo con suggestiva vista lago, sorge I'
"L'Auberge Du Presbytere”, dove la somme-

lier Silvia, e gli chef Guillaume e Yannick
danno vita ogni giorno al sogno di creare un
ristorante dove coccolare i propri clienti, ca-
ratterizzato dall'elegante presentazione dei
piatti e dall'accurata cura dei dettaghi. Que-
sta serata di Girogustando sara piii che mai
wia questione di coppie: tanto 1l Convito che
I'Auberge, infatti, si reggono sulla passione e
I'impegno di due accoppiate, nella vita come
nel lavoro: tanto gli ‘italiani' (Stefania e An-
drea) che i francesi (Silvia e Guillame) si
spartiscono le competenze culinarie e vinico-
le, in una perfetta combinazione di ruoli. In
dote dalla Linguadoca arriveranno cosi Foie
gras € Sablé al burro salato e mele, € Turne-

dos di volaille in crosta di pane; per il Convi-
o arriveranno in degustazione lasagpetta alla
zucca, salsiccia e ricotta o filetto di maiale ai
tre pepi. All'armoniosa atmosfera aggiunge-
ra un tocco artistico anche Turi Alescio, arti-
sta del collettivo senese Didee che esporra
per l'occasione le proprie opere. Il pubblico
sara coinvolto nei giro-quiz, predisposti da
Lorenzo Bianciardl, autore senese del libro
"Il sapore di un film", che omaggeranno i
partecipanti con ingressi alla mostra "Le stan-
2¢ del desiderio" in corso al Santa Maria
della Scala di Siena. Girogustando 2011 a
Castelnuovo Berardenga: giovedi 3 novem-
bre - prenotazioni telefono 0577.355647.



1 novembre 2011

GOk

- La Nazione

P ARDE

Connubio di sapori
al «Convito di Curina»

BOLOGNA, Alberobello o Ferra-
ra, ma anche Vienna e Varsavia.
Gli ospiu di questo decennale di
Girogustando sono arrivati da
ogni parte dell'ltalia, e non solo,
portando ne1 nstorant di Siena e
provincia i prodott delle loro ter-

re, 0 magari 1 p1att pii tradiziona-
li, tra estrose creazioni e antiche
ricette. Per la prima tappa di no-
vembre di questa sessione autun-
nale spetterd ad un altro ospite
d'eccezione allietare 1 palau del
pubblico in sala, in un connubio
di sapori con 1 padroni di casa,
Stefania Frache e Andrea De Ago-

stini.

Al Ristorante “Il Convito di Curi-
na" giovedi 3 arriveranno la som-
melier Silvia, ¢ gli chef Guillau-
me ¢ Yannick, dell’ “Auberge Du
Presbytere™ di Vailhan. Porteran-
no sulla tavola senese foie gras, sa-
blé al burro salato e mele, e turne-
dos di volaille, in un perfetto abbi-
namento con la lasagnetta alla
zucca, salsiccia e nicotta o il filetto
di maiale a1 tre pepi, preparati dal-
la chef di casa. Questa serata di Gi-
rogustando sard una vera questio-
ne di coppie: sia il Convito (con
Stéfania e Andrea) che I'Auberge
(con Silvia ¢ Guillame) si reggo-
no, infatti, sulla passione e I'impe-

gno di due accoppiate, nella vita
come nel lavoro, in una perfetta
combinazione di competenze culi-

narie € vinicole.

Altrettante coppie sono state pro-
tagoniste anche della tappa di
mercoledi scorso di Girogustan-
do alla Grotta di Santa Caterina; i

.1

coniugi Manfroni del Bersaglio
di Citta di Castello e le due anime
di casa, Pierino Fagnani in cuci-
na e il figho Francesco in sala.
Una serata dove oltre al gusto ha
trovato spazio anche un altro sen-
so: la vista. A mn?mstare tutti gli
ospiti, infatty, un filetto al cartoc-
cio, portato in sala in versione
flambeé. Tra una portata e I'altra la
serata ¢ stata animata da diverten-
t1 & curiosl giro-quiz, predisposti
da Lorenzo %;m.m:ua.r{ii]:r autore se-
nese del libro «Il sapore di un
film», che hanno premiato due
persone del pubblico con ingressi
alla mostra «Le stanze del deside-
rio» al Santa Maria. E il tocco arti-
stico? Mercoledi le sale di Bagoga
hanno accolto le opere di Chime-
na Filippett, mentre glmredl sard
esc10 a “colorare” gh inter-
m deI Convito di Curina omag-
giando gli chef con una delle sue

. creazioni. Per E-Eﬂpl'lI'E i ment e i

dietro le gumw delle serate di Gi-
rogustando € possibile consultare
il sito www.girogustando.tv
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Il fenomeno

RISTORANTI, ALLATTACCO!

La novita

Mangiare a Siena? C’e piu gusto. Ecco perche

Dai punti di coffura senesi iniziative anticrisi

Nasce il nuovo portale web per valorizzare i locali senesi

Lina ooz camiva: anche per b ristorzions, sono
questi ternpi di granck diffeolth. Crisi generale, ridu-
ziene dola pacich di spem delle persone, costi fissi
i gestiene senpre pill ali, sdempiment busoratic
crescenti & cosi via U natizia buana: negh uitmi
anri Confeseroend ba guardans con amenzione cre-
seenne ol settore dellenogastronoomia e delly riste-
raziane: eroganda formazione, creande maggon ap

pornnit di sirergh va | privasd @ con gh eno pubbiid,

inerpretands | cambiimenti delly secier. | prefondi
mumment s corsimi delle persens impangeno

per poter ressare bens sul mercate,

LINIZIATIVA

E per contribuire 2 queste ckicttiva che Confe-
sercent Siena ha creatn un nuove ed apposite
portale internet: MangiareaSienait. Scopo
dellinfriativa. presentm wlicilmense 1 1 maro, &
quella df contribuine 3 promucvers @ comu-
nicare i ristoranti senesi ed i loro eventi,
irwogliare | consumarari finall (resident @ turist) &
seegierli creando con il contribute dei Astaratori

& un dato di
generali han
modo pesan
commm'dale e turi
anche in prov
;nlrt‘:l.scenano per il futuro non
sembra essere imm
roseo. Il settore rist
eccezione, & contro i m:
5i registrano Vol
migli
un lavoro avvi
altri si aggregar
di zecca. Ecco,
esempi in merito.

con |e moderne temolagie (web, secil neswark
e0c.) 2 veioelane ogre lor inzicha memends loro

a

comunicaziont: od enogsronomia. MangareA-
Sierpuit & dunque urfaone concrets che Conle-
SErOENG MESLE in 350 3 wpuru delly Lwna

fatto che le difficolta
no coinvolto in

te tutto il comparte
istico, negli ultimi
incia di Siena.

ediatamente
orativo non fa
oti ‘recessivi’
lonta di fare e dld

o al

re. Alcune benefician

Sk jato gla diversi anni fa;
no in progettl nuovi
in queste pagine, due

dremamente  da
Corfesercenti Sie-
m, afiancat nel
lwvora da profes-
sionisti del settore.

COME PARTE-

CIPARE

Per gli associati Confesarcenti, provia adc-
siene, | presentaziene (raccoli potite. sche-
da di approfandiments, mecola foto & ricet,
stesura def test e raccol eventl) all'incerne del
portale sard gratuita, mentre per i ristoranti
non associati, Confeserocat proparr il servis
zlo in una apposita formula convenziene,
Per avers maggiari informazioni 2 riguards, o
per Jppmfmdme i | servzi che Fassocazione
metea QUEST Categoria  pos-

o ristorann, Come & possio i line, i
Auove partik & uno strumerto sccattharte ed ha
Fambizions di diversare un punco di rifsrimenta
per residenti @ turist che vogions andire 3 man-
gizre fuori La redhzione dai testi, b rceela degli
everdl @ b cur del conmenut del portale & curam

shile recarsi alla sede Confosercent pit vicing
& direamente i referant presse b sede dalla
Ceafesarcenti & Siena.

wi rangiaresiend.it
B 0577 151237



Levento

DIECI ANNI DI MENU
A QUATTRO MANI

Par

Il decennale & in corso, a pieni giri. La
decima edizione di Girogustando pra-
pone a marzo altri sette appuntamen-
ti, dopo i primi incontri di febbraie. E poi
b sessione autunnale. nel mest di etcobre
nevembre. Questanno si festeggiane i dieci
anni della manifestazions grazie alta quale i
cuechi d'ltalia - ¢ nen solo - s'incontrano a
Siena”, Come di consueto sona due ched i
2. che esaltana i piac-
ti tipiti dei propei territorl, per guestanno
immersi nellaree e nella musica. Il tour di
marzo pardrd dal Ristorante Al Giarding di
Maonzalcing, e di buon vine, ma anche di
eccellenze culinarie, per pai spostars verse le
erete seresi ed in pardeelare al Ristoro alle

protagonisti della se

Alla presentazione ufficiale del decen-
nale di Giregustando hanno parceci-
pato Istwzioni, spenser & partnes. A
prendere |a parofa il Presidente della
Camera di Commercio di Siena Mas-
simo Guaseoni, PAssessare alla Arlvitd
produttive del camune di Siena Tiziano
Scarpelll Il Presidente di Confesercenti
Slena Graziano Beccherti e Soma Pallal.

to Girogustando 2011, edizione speciale

Wille, dove insierme al loro ospite
pugliese saranne peopest piatt o-
pici riglaberat in chiave modema,
La sewmana successiva direzionc Chanti
dove dal Prater di Vienna arriverd ko Stadga-
sthaus Eisvogel ¢ insiemne al ristarante che |i
ospiterd La Porta del Chiant faranno sfilare
piatti tegeani ed austrizci. Ma gl appuntament
non finiscane, perché nel cuore di Siena sar
presentato un tipico banchetto medicwals alla
Gratra dol Gallo nera, il giome seguente b
mem sard il Ristorante Santarotto di Saalun-
g ¢ poi ancera 3 pochi passi dal eapaluoge al
Ristorante Da Michele. Per concludere, sulle
pendici del Monte Amiat il Ristorante Anna
di Piancastagnaio ospiterd La Segret di Vers

Tanti i “collaterali™:
una “sfida” tra
facebook e librerie,
sinergie con altre
ricorrenze

della ristorazione, che & steategica per
il nestro eerritorio, ma che negli uldmi
anni ha davues fare a frente a svariatl
areacchic dalls legge regionale che ha au-
torizzate la ristoraziona in agrinurismo,
al proliferare defle sagre selvagge".

Massime  Guasconi: “Sosteniame in
mado convinto questa manifestazione
perché & un'aceasione cenereea di cre-

ile Turismo dell
i categoria, Ecco aleune frasi.
Graziane Beochm:l Csiehnm il deci-
me dell & mosiva

seie per § & per il secore
agrealimenmare nel nostro territoric.
Lo testimonia Faccreseiut qualith della

di orgeglio. ma anche di impegne. Un
impegne in linea con quella che questa
aseciazions st aumentanda da tem-
o nells eutels di una eategoria. quella

senese”.
TI!I:mo Scarpelli: “Se Girogustando &
arrivata al decime anno non pué essare
frutte del caso, bensi di un lavore ben
fatta che si @ ripetute nel tempe. Cel
resta, 2 valorizzazione delle eceellen-
ze di questo settore & parte del future
per |2 nostra provineia; l'evento che
a Roma va
in questo sensa”, Sonia Pallai *La cre-
scita di Girogustanda corrisponde alla
crescita della sinergia era i tant soggerd
ehe lo rendans possibile e che anno
dopo anne le hanne arricchito con
Idew, energie @ persone™.

colli & di sicurn non mancheranne nelle perta-
te castagne @ funghi.

CUCINA E CULTURA

| risterand sede d'evento, par l'cccasione, si
‘vestono’ da galleria d'arte, esponendo 2
no bo opere di uno degli artist senesi dellas-
saciazione Didee che firmerd in sala anche le
creazioni-omaggie per | cuochi partecipant
Tra una serata ¢ 'alora, chivnque petra diver-
rsl a lasciare ricette, citazioni o testi 2 toma
culinaric, atiraverse Facehook o pressa tre
librerie senesi (S e Tieei di Siena, Monda-
dori di Paggibonsi): wna giuria scegliend o
parale pli in sintonia con la manifesazione,
emaggiando gl autori con libri in tema o can
post a vola par la sessione autunmale di
Girogusanda,

RICORRENZE E EYEMTI SPECIALI

La ricorrenza del decenrale offrird l'occa-
shone, quescanna, di realizzare inmatve che
varcherann i c\on’ml della manilestazione. A
fine marza pustando promucverd una
piorraty senese 3 Rema, con le eccellenze
agrealimenmari e artstiche del torrnoro se-
nese cha animaranno una prestigiosa location
capitalina, In autunno sard promossa un'i-
niziativa di riflessions sull'eveluziens della
ristorazions in ltalia Megli intent delta ma-
nifestazione ei sard ancora quello di vale-
rizzare le particolarici dei soggesti che lo
sostengona; dalla Camera di Commercio di
Siena 3 Banca Mante dei Paschi di Siena, da
Caffe Bazani 2 Pasquini e Sma, fino aVernice
Progetti, Enateea [taliana, Toscana Cereali.
Ajg & Pasticcerie Mannini, che quastanna
celebrerd il centenario,
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