SIENA i

Echanr;pagne
grandi bollicine
al convito di Curina

CASTELNUOVO BERARDENGA
- Nel Chianti & di moda lo champa-
gne. Degustare uno champagne &
importante, tre & una rarita: tanto
pitt al Convito di Curina, Castel-
nuovo Berardenga, dove martedi
23 giugno, I'Aces stappera le botti-
glie Alain Bernard. Arrivano dalla
Champagne Ardenne, la regione
francese delle migliori bollicine.
La sigla Doc & orgoglio per i vini,
spiegano Ettore Silvestri e Andrea
De Agostini Aces: "Non appare,
 pur essendo a denominazione ori-
 gine controllata, sullo champagne;
basta il nome per unicita e quali-
ta". Bottiglie di pregio quelle degu-
state al Convito di Curina: Cham-
pagne Alain Bernard "Blanc de
Blanc", "Brut" e "Demi-sec”.



KACESY»
Champagne
«in vetrina»

Champagne «in vetri-
na». Al Convito di Curi-
na, Castelnuovo Berar-
denga, domani I’Asso-
ciazione culturale eno-
gastronomica senese
stappera le bottiglie
Alain Bernard, arrivate
dalle Ardenne, la regio-
ne francese delle mi-
gliori bollicine. L'occa-
sione sar3 la proposta
di alcuni orginali abbi-
namenti gastronomici.
Informazioni all’Aces
0577 47070.
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BUONGIORNG SIENMA

«La buona tavola
deve diventare

occasione di culfura g s

di ANTONELLA LEONCINI

SIENA c’¢ attenzione alla

qualita della tavola: cosi,

o 'idea di dar vita all'associa-
zione Aces, che promuove proposte
gastronomiche di lrvello, st é rivela-
ta mnceme, incontrando molti con-
sensi. Dice Andrea De Agosnm,
dell’ Aces: «Certo, per convincere
occorre proporre occasioni diverse,
superiori e con prezziadeguari. Co-
munque, la tavola, é un appunta-
Mento a cui i senesi partecipano vo-
lentieri».
In questo contesto si colloca Uincon-
tro in programma lunedi prossimo
(ore 20,30) al ristorante Casa Mia.
«Sara anche un momento per con-
vincere che certi meni sono occasio-
ni di confronto, di dibattito, cono-
scenza delle tradizioni — osserva
De Agostini — . Occorre far capire
che la gastronomia, come 1 vini, so-
no un fatto di culturay.
«ll 19 ottobre I’Aces, in collabora-
zione con Igal di Castel Fiorentino
— ricorda ancora De Agostini —
proporra altre novita attraverso for-
mule che, comunque, rispettano
tipicita e tradizione:carni e formag-
gi dei nostri e di altri territort, ricette
dilielloy. L'idea questa volta é sta-
ta anche quella di presentare dello
champagne. Se il vino fa parte del-
la nostra tradizione, le bollicine
francesi piacciono, attirano.
E’ importante far comprendere che
a Siena la collaborazione ristorato-

1l e consumatori puo sostenere il
mercato. L'attrattiva offerta dalla
gastronomia all’esterno, dove piatti

. evini, accompagnano altri appun-

tamenti é un’occasione da valoriz-
zare nel territorio.

De Agostini vuol anche coinvolge-
re gli operatori del settore. Se é vero
che oggi il settore non é risparmiato
dalle difficolta, se i clienti sono piut
difficili rispetto al passato, occorre
considerare che una maggiore inte-
sa fra gli adderti é la strada per coin-
volgere il pubblico.

Andrea De Agostini
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Girogustando

\___Conclusa la prima parte “senese”: aprile in Umbria, autunno ancora a Siena

Girogustanda 2009: poche righe in
sintesi, per lasciare parlare soprattutto le
Immagini. Quella in corso & l'ottava
edizione: 20 le serate, quaranta
_ ristoranti partecipantl in
coppia. Diguesti, ventisel
\ <i seno gia esibiti tra
¢ febbraio e marzo, altri 14

lo-faranng in autunne. Il tutto Progetti,
anche quest'anno per opera AlS e Seat, patrocinic
1 diConfesercenti, sostenuta di Provincia e Comune di Siena, Tutti i dettagli

nellarganizzazione dalla Camera  sulle serate svolte, & sulle prossime, sono
di Commercio. Preziosi sponser  consultabili allindirizze www.girogustandao.ty,

dell'evento 2009 su Siena & dove sano visionabili anche decine di foto
provingia sono Pascuini, Sma, scattate nelle singole serate, e dov'é possibile
Banca Mps, Sena Autalinee;tra i trovare informazioni anche su“Girogustando in

partner Enoteca Italiana, Vernice  Umbria’ in programmia nel mese di aprile.





















