I segreti
di Ducasse
al Convito
di Curina

cucco del pianeta, si conosco-
no nel nostro lerritorio, B &
potrunuo apprezzare martedi
27 al Convito di Curina, a Ca-
stelouovo Berardenga, dove
fra i fornelli si alternano ghi
chef che, chiamati da provin-
cia, Confcommercio, Confe-
sercenti, Burobic, sono stat ac-
colti nei suci ambienti a Parigi
¢ hanno imparato il suo stile
le sue ricette. Bitore Silvestri e
Stefania Frache, nel ristretto
gruppo di operatori senesi ac-
colti da Ducasse, dimostrano
al Convito di Curina cid che
hanno imparato negli ambien-
ti dove la cucina & un'arte tan-
to superiore da valere il prims-
to nel mondo. Ducasse guida
un impero dove non framonta
il sole. Un'esperienza positi-
va, dicono Stefania Frache e
Btore Silvestri: *Dovrebbe
servire da modello per altre
azioni, svi una rete
con ristaratori di altre realta®,
Fanno tesoro di cib che hanno
imparato da Ducasse nei Joro
ristoranti, qualificando le pro-
poste & contribuendo tutti in-
sieme ad elevare |'offerta sene-
s¢. B al Convito di Curina pre-
senleranno piatti che metiono
insicroe (radizione toscana ¢
nuovi influssi, ricetts della no-
stra terra rivisitate con formu-
| le superiori.



| segreti di Ducasse
svelati a tavola
dagli chef
1 SEGRETI di Alain Ducas-
se, il pili celebre cuoco del pia-
neta, saranno svelati, oggi al
Convito di Curina di Csa?tcl-
nuovo Berardenga, dove si al-
terncranno gli chef che, chia-
mati da Provincia, Confcom-
mercio, Confesercenti, Euro-
bic, sono stat accolti nei suoi
ambienti a Parigi, Ettore Sil-
vestri e Stefania Frache, nel
ppo dell'Accademia di Pa- -
Ea?zo al Piano accolto da Du-
casse, dimostrano al Convito
di Curina cio'che hanno impa-
rato negli ambienti dove la cu-
céina vale il primato nel mon-
0.
«Un'esperienza positiva —di-
- cono Stefania Frache e Ettore
Silvestri — che dovrebbe ser-
vire da modello, sviluppando
una rete con altre realtan, Al
Convito di Curina presenta-
no crostini- Alta Maremma
con prosciutto croccante, ac-
quacotta di Roccalbenga con
gnudi di ricotta; piccione ar-
1osto su letto di lenticchie;
tarte tatin di mele caramella-
te al Calvados; in abbinamen-
10 vini superioni francesi. Et-
tore e Stefania racconteranno
anche cio che hanno impara-
to'e come si Javora con Ducas-
se {informazioni, presso Aces
0577 47070, 11 Convito di Cu-
rina, 0577-355630.)




|17 sabatos_|

CORRIERE Novembre 2008
Champagne
al Convito
di Curina
SIENA - II Chianti incontra al Con-
vito di Curina, martedilo champa-
gne. Lidea dell'associazione cultu-
rale enogastronomica senese vale
un appuntamento di livello. Gli
champagne arrivano dalle regioni
francesi dove nascono i migliori
vitigni: la montagna di Reims, pa-
tria del Pinot nero; la Cote des
Blanches dove si coltiva lo Char-
donnay; la Valle della Marna, ter-
ra del Pinot Meunier. Uve d'eccel-
lenza che accontentano le richie-
ste di un mercato che sempre piii
apprezza le bollicine d'autore. Tn-
formazioni; Aces, 0577.47070,
www.acesiena.it ; info@acesiena.
it;, - I Convito di Curina,

057735.56.30, www.ilconvitodicu-
rina.it - info@ilconvitodicurina.it-



LANAZIONE _DOMENICA 2 NOVEMBRE 2000

Bollicine d’autore
al Convito di Curina

CHAMPAGNE incontra al
Convito di Curina il Chiant, mar-
tedi4 novenbre. L'idea & defi’As-
sociazione Culurale Enogastro-
nomica Senese che da tempo, di-
cono Ettore Silvestri e Andrea
De A,fomnl'l ‘Aces ¢ha avviato
una collaboraziene con questa re-
gione francesen. Al Convito di
Curina, gli champagne sono dial-
to livello e gli abbinamenti dimo-
streranno che lo champagne pud
accompagnare molte ricette. Do-
po una pera caramellata con for-
maggio caprino, cono di parmigia-
no e prosciutte di Parma insieme
ad un Vazart-Coquart, si apprez-
zano tortellini e risotto allo cham-
pagne, parmigiano e tartufo nero
con Jean Vesselle; petto d‘anatra,
sformatino abbinati a un Béréche
. et Fils Réserve Brut. Finale con
-sfo%tiatina di mele e brindisi con
Paul Goerg {Aces, 0577 - 47.070,
info@acesiena.it; Il Convito di
" Curina, 0577 - 35.56.30;
info@ilconvitodicurina.it).




(12 Martedia

EXT cJ;{:?ffo di Curina
arriva lo champagne

- CHIANTI - I1 Chianti incontra oggi al Convito di Curina lo champagne.
Lidea dell'Associazione Culturale Enogastmnomjca Senese vale un
“appuntamento di livello. Gli champagne arrivano dalle regioni francesi,
dove nascono i migliori vitigni: la montagna di Reims, patria del Pinot
nero; la Cote des Blanches dove si coltiva lo Chardonnay; la Valle della
Marna, terra del Pinot Meunier. Uve d'eccellenza che accontentano le
‘richieste di un mercato che sempre piii apprezza le bollicine d'autore.
Lo ha compreso I'Aces e una missione ha visitato la regione Reims.
contatti, ricordano Ettore Silvestri e Andrea De Agostini Aces: "sono
stati perfezionati. Il consenso ha convinto a diversificare gli incontri
dedicati allo champagne”. Dopo una pera caramellata con formaggio
caprino, un cono di parmigiano e prosciutto di Parma insieme ad un
Vazart-Coquart (Chouilly) Blanc de blancs Réserve Brut, si apprezzeran-
no tortellini della casa e risotto allo champagne, parmigiano e fartufo
nero in compagnia di ean Vesselle {Bouzy) Rosé Occhio di Pernice. Si
continua con petto d “anatra, sformatino di patate abbinati a un Béréche
et Fils (Craon de Ludes) Réserve Brut. Finale con sfogliatina di mele e
zabaglione allo champagne: brindisi con Paul Goerg Vertus - Champa-
gne Demi Sec Premier Cru. (Informazioni: Aces, tel. 0577.47.070,
www.acesiena.it ; info@acesiena.it; Il Convito di Curina, tel, 0577.

35.56.30, www.ilconvitodicurina.it - info@ilconvitodicurina.it).



