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Sapoﬁ di Piemonte a Curina

L’Aces invita ad una cena nel rispetto della tradizione piemontese

CASTELNUOVYO B.GA. Conl’As-
sociazione Culturale Enogastra
nomica Senese al Convito di Curi-
na martedi 4 aprile & vigilia di
Pasqua. In questo scorcio del
Chianti, si gusteranno specialita
piemontesi. Dopo antipasti delle
Langhe e agnolotti ripieni d’arro-
sto al burro e salvia, pmragoms'a
sard il bollito misto alla. piemonte-
se con salse tipiche e da altre create dallo
chef. Si parla del gran bollito, preferito da
Vittorio Emanuele II. L'Aces ricostruird
questa ricetta. E’ il Gran Bollito Storico
Piemontese servito con gli indispensabili
contorni: patate bianche lesse che ognuno
schiaccera nel piatto con buon olio. I vini

Il Resort Villa Curina

sono quelli giusti. L’Aces ha co-
me scopo, dicono Ettore Silvestri
e Andrea De Agostini, «valoriz-
zare e promuovere i nostri pro-
dotti, anche conoscere altre spe-
cialita, confrontarci con vari am-
bienti, promuovere nuovi lega-
mi». L’Associazione riunisce in
questo spirito trecento e pil soste-

nitori, oltre al consenso di istif
zioni e-enti. L’occasione questa volta & pilt
interessante: chi ¢ attratto dalle curiosita
non deve allontanarsi per incontrare delle
piacevoli scoperte. Se poi, come all Convi-
to di Curina, si aggiungono la colomba pa-
squale e una giusta selezione di vini, ci
sono tutti gli ingredienti per una vera festa.
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Alla «scoperta» dell'autunno
fra cultura e delizie da yourmet

SIENA — Funghi, castaghe, cioccolatosa, per celebrare
V'inizio del!’autunno. L appuntamento & per dothani (ore.
20) con I’ Aces al Convite di Curina, Castelnuove Berar-
denga. Ad accompagnare questi protagonisti altre specia-.
itd: filetto, prugne, ghicttonerie e sapori di ottobré; Ta
cioccolata eecezionalmente daila Savoia. Serata drigina-
Ie questa dell” i culturale

senese: combina buoni ¢ibi con altre occasioni. «Le no-
stre proposie —dicono Ettore Silvestrie Andrea De Ago-
stimi, dell’ Aces — alternano appuntamenti che interessa-
Jio chi. per esperienzae vocazione, condivide con I'atrén-
zione all'enogastronomia di qualith, tadizione, altre
csperienzex. Se poi, come al Convito di Curina si aggiun-
ge Lo scenario di quest campagne ci sono gli ingredienti
per un incontro con fe attrattive autunnali. Non manche-
1 Poceasione di apprezzare specialitd di alti territori.
firmate anche da Francesco. Ricco il mend, che proporie
le migliori delizie di stagione, adeguatamente rivisitate,
abbinate con i vini «givsti» ¢ illustrate da Francesco. [n-

ioni, all’ Associazione culturale i

ca senese, 0577 47070, fax 0577 237957, www.acesiena.
i, email: info@acesiena.it). Convito di Curina, Castel-
ruovo Berardenga, 0577 355630; fax 0577 355619,




